PROPIEDADES
QUIMICAS DE
LA STEVIA

Propiedades quimicas

Los cristales en estado de pureza funden a 238°

No fermenta, es levdgiro (31,8 para el producto anhidro),es soluble en
agua, alcohol etilico y metilico, no es hidrolizablepor emulsién, no se
metaboliza en el organismo, por lo tanto no tiene calorias, ni sodio....

En su estado sélido cristalizado, tiene un poder endulzante entre 250y 300
veces p/p con sacarosa.

Edulcorante liquido 0 calorias 100% natural

El estevidosido en solucién, no fermenta, se estandarizo en ph 3,8, no es
metabolizado y por lo tanto no tiene calorias ni sodio, la solucién tiene un
poder endulzante de aproximadamente 15 veces mayor que la sacarosa: 1
c.c. =15qr.

Se eligié entre otras posibilidades,la solucion de estevidosido porque al
contener un vehiculo acuoso ,no contiene calorias ,ya que en sus otras
presentaciones, que también estan disponibles, el vehiculo si, contiene
calorias (Maltodextrina,lactosa) en el orden de 2 cal por gr.con un poder
endulzante de 10 veces p/p con sacarosa.

Steviadulri en polvo

En cuanto a la presentacion en polvo ,contamos con sobres individuales de
0,5 gr en cajas de 50 sobres y en frascos conteniendo 60 gr de polvo
,utilizandose como vehiculo, maltodextrina , en este caso, sus valores
nutricionales por dosis de 0,5 grson: hidratos de carbono 0,47 grlipidos 0
proteinas O calorias 1,8

El poder endulzante de un sobre de 0,5 gr equivale a 6,35 gr de azucar.

STEVIA DULRI ESTA INSCRIPTA Y APOROBADA PARA SU USO
COMO ENDULZANTE VEGETAL BAJO LOS SIGUIENTES NUMEROS:




