
PROPIEDADES
QUÍMICAS DE
LA STEVIA

Propiedades químicas
Los cristales en estado de pureza funden a 238º
No fermenta, es levógiro (31,8 para el producto anhidro),es soluble en 
agua, alcohol etílico y metílico, no es hidrolizablepor emulsión, no se 
metaboliza en el organismo, por lo tanto no tiene calorías, ni sodio….
En su estado sólido cristalizado, tiene un poder endulzante entre 250 y 300 
veces p/p con sacarosa.

Edulcorante liquido 0 calorías 100% natural
El esteviósido en solución, no fermenta, se estandarizó en ph 3,8, no es 
metabolizado y por lo tanto no tiene calorías ni sodio, la solución tiene un 
poder endulzante de aproximadamente 15 veces mayor que la sacarosa: 1 
c.c. =15 gr.
Se eligió entre otras posibilidades,la solución de esteviósido porque al 
contener un vehículo acuoso ,no contiene calorías ,ya que en sus otras 
presentaciones, que también están disponibles, el vehículo si, contiene 
calorías (Maltodextrina,lactosa) en el orden de 2 cal por gr.con un poder 
endulzante de 10 veces p/p con sacarosa.

Steviadulri en polvo
En cuanto a la presentación en polvo ,contamos con sobres individuales de 
0,5 gr en cajas de 50 sobres y en frascos conteniendo 60 gr de polvo 
,utilizandose como vehículo, maltodextrina , en este caso, sus valores 
nutricionales por dosis de 0,5 grson: hidratos de carbono 0,47 grlípidos 0 
proteínas 0 calorías 1,8
El poder endulzante de un sobre de 0,5 gr equivale a 6,35 gr de azúcar.
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STEVIA DULRI ESTÁ INSCRIPTA Y APOROBADA PARA SU USO 
COMO ENDULZANTE VEGETAL BAJO LOS SIGUIENTES NÚMEROS:

. STEVIADULRI LIQUIDA RNPA: 01031531

. STEVIADULRI POLVO sobres 0.5gr RNPA: 01030700

. STEVIADULRI POLVO Frasco 60gr RNPA: 01030700


